
FOURS À CONVECTION

XAFT-04FS-ETDV XAFT-04FS-ETLV XAFT-04FS-ETRV

XAFT-03HS-LGDN XAFT-04HS-ETDV XAFT-04FS-ELDV
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XAFT113 - Stephania XAFT133 - Arianna XAFT183 - Elena XAFT193 - Rosella
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LINEMICRO

XAF003 X X 3 1 ↓ 120 5-15P

XAF013 X X 3 1 ↓ 120 5-15P

XAF023 X X 4 1 ↓ 208-240 6-15P

LINEMISS

XAFT113 X X 3 X 1 X ↓ 120 5-15P

XAFT133 X X 4 X 1 X ↓ 208-240 6-20P

XAFT183 X X 3 X 1 X ↓ 208-240 L6-30P

XAFT193 X X 4 X 2 X ↓ 208-240 L6-30P

BAKERLUX

XAFT-03HS-LGDN X 3 X X 1 X ↓ 120 5-15P

XAFT-04HS-ETDV X 4 X X 1 X ↓ 208-240 6-20P

XAFT-04FS-ELDV X 4 X X 2 X ↓ 208-240 6-50P

XAFT-04FS-ETDV X 4 X X 2 X ↓ 208-240 6-50P

XAFT-04FS-ETLV X 4 X X 2 X → 208-240 6-50P

XAFT-04FS-ETRV X 4 X X 2 X ← 208-240 6-50P
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La technologie STEAM.Plus produit 
instantanément de l’humidité à 
l’intérieur de la chambre de cuisson, 
d’une température de 90°C à 
260°C, pour d’excellents résultats.

*Disponible pour BAKERLUXTM, 
LINEMISSTM.

AIR.Plus le ventilateur bidirectionnel 
garantit une répartition parfaite de 
l’air et de la chaleur dans la chambre 
de cuisson, pour des résultats 
uniformes sur chaque plaque.

*Disponible pour BAKERLUXTM, 
LINEMISSTM, LINEMICROTM.

Veuillez consulter le Guide d’accessoires Unox pour les options de plateaux, 
étuves, hottes sans évacuation, options de superposition, et encore plus.

DRY.Plus expulse l’air humide 
de la chambre de cuisson pour 
aider la structure interne du 
produit à se former correctement, 
créant une texture qui demeure 
parfaite pendant des heures.

*Disponible pour BAKERLUXTM, 
LINEMISSTM, LINEMICROTM.

Disponible au Canada seulement
120 rue de la Barre, Boucherville, QC, J4B 2X7 | 1 888 956 6866 | info@eurodib.com | www. eurodib.com

*Connexion eau requise pour les Fours avec humidité.


